| NOSTRI PIATTI

LE NOSTRE BATTUTE

Battuta di carne cruda di Fassona in tre varianti:
INSOLITA
con carciofi, mirtilli rossi e crema di aceto balsamico

PIEMONTESE
con porri e scaglie di Castelmagno

NATURALE
con olio extravergine d'oliva e sale nero

Tris di assaggi delle tre battute

LA FARINATA GOLOSA (@)

Farinata di ceci, cipolle caramellate e Raschera fondente

LA PANNA COTTA SALATA @

Una morbida panna cotta in versione salata
alla bagna cauda servita con crema di peperoni

IL VITELLO TONNATO

Sottili fette di girello di vitello di razza piemontese
cotto a bassa temperatura
accompagnato dalla nostra salsa tonnata

LA COCOTTE
Uova cotte in cocotte,
con formaggio, funghi, patate
e salsiccia di fassona fuori cottura

IL FLAN BICOLORE () (@)

Soffice flan di due colori e due gusti
accompagnato da una fonduta di formaggi piemontesi

OUR DISHES

LE NOSTRE BATTUTE

Tartare of raw Fassona meat with a choise of delicious topping:
INSOLITA
with artichokes, red berries and balsamic vinegard

PIEMONTESE
with leeks and Castelmagno cheese

NATURALE
with extra virgin oil and black salt

Tasting Formula: why not try them all?

LA FARINATA GOLOSA @

Farinata of chickpeas, caramelized onions
and Raschera cheese

LA PANNA COTTA SALATA @

A soft panna cotta salty version and lactose free
bagna cauda flavour and served with pepper cream

IL VITELLO TONNATO

Slow cooked veel thinly sliced with tuna sauce

LA COCOTTE

Eggs in cocotte,
with cheese, mushrooms, potatoes
and raw sausage of Fassona meat

IL FLAN BICOLORE @

A soft flan with two color and two flavours
served with cheese fondue



L'ANGUS

Carpaccio di Angus affumicato,
con radicchio saltato, crema di gorgonzola
e granella di nocciole

LA NOSTRA TAVOLOZZA

Una golosa selezione di sei sfiziosi antipastini misti,
piemontesi e non solo

IL TOMINO FONDENTE @

Tomino hoscaiolo cotto in forno,
con mortadella di cinghiale, pistacchi
e crema di aceto balsamico

Vuoi una versione vegetariana? ()
Chiedi al nostro staff I'opzione con le nostre verdure

| QUADROTTI DI FOCACCIA
Scegli come condire i tuoi quadrotti (minimo 2):
Caponata
Peperoni grigliati @
Radicchio e Castelmagno
Vitello tonnato
Salsiccia cruda di fassona
Crema di pecorino@
Gorgonzola e nod @)
Burro e acciughe
Acciughe al verde

| BOCCONCINI

Piccoli sfizi per tutti i gusti perfetti sempre! Per un aperitivo veloce
o un dopocena, con un bicchiere di vino o uno dei nostri taglieri.
Sceglii tuoi Bocconcini preferiti:

Caponata
Olive
Taralli
Cipolline al balsamico
Salsiccia stagionata
Acciughe al verde

L'ANGUS
Smocked Angus carpaccio,

with red chicory, gorgonzola fondue
and hazelnuts

LA NOSTRA TAVOLOZZA

A paintig of flavours in your plate:
a selection of six italian appetizers

IL TOMINO FONDENTE @

Typical melted lactose free cheese
wrapped in wild pig Mortadella
topped up with pistachios and balsamic vinegard sauce

Do you want a vegetarian version?(@)
Ask our staff about the option with vegetables

| QUADROTTI DI FOCACCIA

Choose your favourite topping for you (min. 2):
Caponata
Grilled pepper
Red chicory and Castelmagno ()
Veal whit tuna sauce

Raw sausage of Fassona

Sheep scheese spread
Gorgonzola cheese and nuts @

Butter and anchoviers (77)
Anchoviers with green sauce

| BOCCONCINI

Choose some tasty bits to add to your experience:
Caponata
Olives
Taralli
Onion in balsamic vinegard
Dry sausage
Anchovies whit green sauce



| NOSTRI TAGLIERI

TAGLIERE QUADRILATERO @

Un viaggio nel gusto tra diverse tipologie di formaggi
accuratamente scelti da noi di Tastuma

TAGLIERE GRAN BALON

Formaggi e salumi in un mix di sapori scelti per voi
tra quelli della nostra selezione

Sei intollerante al lattosio?
Chiedi la versione Gran Balon
con formaggi naturalmente privi di lattosio

TAGLIERE BORGO DORA

Percorso tra i nostri gustosi salumi
tra quelli selezionati dalla dispensa di Tastuma

TAGLIERE PORTA PALAZZO @

I nostro tagliere "a tema": chiedi quale proponiamo oggi

| PIATTI SPECIALI

LA NOSTRA FONDUTA NEL PANE

La nostra fonduta, filante e irresistibile, servita nel pane
ed accompagnata da verdure, patate, salumi
e salsiccia fresca di fassona

LA RACLETTE DI TASTUMA@

Saporite fette di formaggio svizzero,
naturalmente prive di lattosio,
da sciogliere con gli speciali fornelletti
e da accompagnare con verdure, patate, salumi
e salsiccia fresca di fassona

OUR BOARDS

QUADRILATERO (@)

The board of the TRUE cheese lover.
A voyage between flavours and different types
accurately selected by us

GRAN BALON

Cheese and cold cuts in a mix of flavours,
chosen from our selection

You can request the lactose free version

BORGO DORA

A path within our selected cold cuts

PORTA PALAZZO (@)

A selection of cheeses of a specific kind:
ask us what we have today

SPECIAL DISHES

OUR FONDUE IN THE BREAD

Our fondue of melted cheese is served in to bread.
Accompanied whit a raw sausage of Fassona, veggies,
potatoes and different cold cuts

TASTUMA'S RACLETTE @

Our raclette of delicious swiss lactose free cheese,
is ready to be melted in our special pan.
Served with a raw sausage of Fassona, veggie,
potatoes and different cold cuts



MONOPORZIONE DI FORMAGGIO O SALUME EXTRA PORTION OF CHEESE OR COLD CUT

| NOSTRI DOLCI A SWEET NOTE

| nostri dolci cambiano di continuo Dessert of the day
per stuzzicarti con sempre nuove fentazioni:
chiedi quali sono in carta oggi per te

IL NOSTRO MENU' OUR MENU'

I NOSTRI VINI OUR WINE
SENZA GLUTINE GLUTEN FREE
SENZA LATTOSIO () LACTOSE FREE (%)

VEGETARIANO (%) VEGETARIAN (@)



